Zutaten

5 Knoblauchzehen
500g griechischer Joghurt
1 EL Olivendl
1 EL Essig
1 Salatgurke
1 Prise Salz

S0 gents
1. Vermische Joghurt, Essig und Olivendl. Gebe dann den fein
gepressten Knoblauch und das Salz in die Joghurt-Masse. RUhre
alles noch einmal gut durch und stelle die Masse fur ein paar
Stunden in den Kihlschrank.
2. Schale nun die Gurke und breite ein sauberes Kuchentuch auf
deiner Arbeitsflache aus. Raspel die Gurke auf dem Handtuch.
Damit dein Tzatziki nicht wassrig wird, kannst du so das
Uberschissige Wasser aus der Gurke dricken. FUge die Gurke erst

kurz vorm Servieren unter die Joghurt-Masse.
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